Tagesmenu
Currycremesuppe
A4 A 4

Gebratenes Lammbkotelette in Portweinjus 35 € ohne Menl

mit GemuUsen und Pommes Gratin

oder

Seezunge mit Salzzitronensauce 35 € ohne Menli
junges Gemuise und Selleriepiree

A 4 A

Beeren mit hausgemachtem Sorbet

Komplettes Menii 45 €

Currycremesuppe ¢ Hauptgericht nach Wahl « Beeren mit hausgemachtem Sorbet

A
A A A A

Feines Waldhaus Hauptsache Herzhaft
Herbstsalat 20 € Consommé vom Rind 12 €
gerduchertem Lachs und Kartoffelstroh mit Maultasche und Gemiise

A 4 A A 4 A
Prunier Caviar Shot 10g 24 € Pastete vom Reh 10 €
mit Reibekuchen, Ei und Schmand mit Preiselbeersenf und Selleriesalat

A 4 A A 4 A
Oosterschelde Austern auf  Stiick 4 € Kasespatzle 15 €
Eis mit gebratenen Zwiebeln und Salat

A 4 A

A 4 A

Stopfleberterrine 25 € Spaghetti Bolognese 15¢€
. . vom Westfelder Weideochsen mit Parmesan

mit Apfelchutney und Brioche

A A A




A A

Unkompliziert

Flammkuchen Elsasser Art 10 €

A 4 A
Flammkuchen 15 €
mit gerduchertem Lachs, Tomaten, Basilikum und Fenchel

A A A
Pillekuchen mit Meerrettichschmand 15 €
und Salat

A A A
Erbseneintopf 12 €

4 4 A
Gratinierte Steinpilze mit gebratener Wachtelbrust 25 €

A 4 A
Hausgemachte Nudeln mit Steinpilzen in Rahm 20 €

Kiki Schneider

Ragout vom Westfelder Reh 20 €
mit tournierten Gemusen und Pilzpolenta

A 4 A
Konigsberger Klopse vom Westfelder Biorind 20 €
mit eingelegten Gemisen und Salzkartoffeln

A A 4
Gebratene Kalbsleber mit Zwiebelmarmelade 25 €
jungen Gemisen und Kartoffelpuree

A A4
Steak vom Schmallenberger Rind 35€
mit Sauce Café de Paris, jungem Gemise und Pommes Gratin

Tagesdessert, fragen Sie den Service € 8
Eis vom Wagen € 4,00
... oder lieber Kase vom Maitre Affineur Waltmann, Erlangen € 12

A A

Allergene und Zusatzstoffe auf Anfrage



